
 
 
 

 37,5cl 75cl 

 
CôtesÊduÊRhôneÊ"TradiƟon",ÊVigneronsÊdeÊRoquemaureÊ 15€ 21€ 
 BelleÊexpressionÊduÊfruit,ÊbourgeonsÊdeÊcassis,Êmûre… 
 Bœuf,Êcanard 
PinotÊNoirÊd'Alsace,ÊDomaineÊSchoenheitzÊ 23€ 35€ 
 Souplesse,ÊrondeurÊetÊfruit 
 Bœuf,Êpoissons,Êvolailles 
BordeauxÊSupérieur,ÊChâteauÊdeÊl'HosteÊBlancÊÊÊ 17€ 27€ 
 UnÊjoliÊclassiqueÊdotéÊdeÊfruitsÊetÊd’unÊbelÊéquilibreÊ 
 Bœuf,Êcanard 
GravesÊdeÊVayres,ÊChâteauÊleÊTertreÊ 18€ 31€ 
Ê BoucheÊsoyeuse,ÊfondueÊetÊracéeÊ 
 Bœuf,Êcanard,Êpoulet 
LalandeÊdeÊPomerol,ÊChâteauÊHaut-ChâtainÊ 26€ 45€ 
 BoucheÊcharnue,ÊconfituréeÊetÊélégante 
 Bœuf,Êcanard,Êagneau  
CoteauxÊBourguignons,ÊDomaineÊLafougeÊ  33€ 
 ArômesÊdeÊfruitsÊrouges.ÊBoucheÊfineÊetÊéléganteÊ 
 Bœuf,ÊpouletÊ/ÊPoissons 
Saint-ChinianÊ"Réserve",ÊDomaineÊdesÊTerresÊFalmetÊ  32€ 
 EffluvesÊdeÊgarrigue,ÊnotesÊd’épicesÊetÊdeÊfruitsÊmûrs 
 Bœuf,Êcanard,Êagneau 
Cheverny,ÊDomaineÊduÊCrocÊduÊMerle  31€ 
 BoucheÊfineÊetÊdélicateÊdeÊpeƟtsÊfruitsÊrouges 
 Bœuf,ÊpouletÊ/ÊPoissons 
St-NicolasÊdeÊBourgueilÊ"VieillesÊVignes",ÊBruneau-DupuyÊÊÊÊÊÊÊ17€ 30€Ê 
 NotesÊdélicatesÊdeÊpoivronÊetÊÊdeÊfruitsÊmûrs  
 Bœuf,ÊvolailleÊenÊsauce   
CahorsÊ"TradiƟon"Ê,ÊChâteauÊCantelauzeÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ   32€ 
 ArômesÊdeÊfruitsÊcompotés,ÊboucheÊpuissanteÊetÊfondue 
 Bœuf,Êagneau,Êcanard 
 
 
  

           CocktailÊSamouraiÊÊÊÊ♥ÊÊÊÊÊ ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ6.00€ 
ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ CocktailÊsansÊalcoolÊÊÊÊ♥ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ6.00€ 
ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ ChoyaÊPlumeÊ(prune)ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ6.00€ 
CoupeÊdeÊChampagne 8.00€ 
KirÊRoyal   9.00€ 
SafariÊorangeÊ/ÊPisangÊorangeÊ 7.00€ 
MarƟniÊ/ÊGanciaÊ/ÊPortoÊÊÊ(rouge,Êblanc) 6.00€ 
VodkaÊsodaÊ/ÊRhumÊsoda 7.00€ 
CampariÊÊÊ(orangeÊ-Êtonic) 7.00€ 
PiconÊ(vinÊblanc,Êbière) 7.00€ 
Ricard    7.00€ 
KirÊ(cassis,Êframboise,ÊvioleƩe) 6.00€ 
Lychee    6.00€ 
WhiskyÊ/ÊGinÊÊÊ(&ÊcocaÊouÊtonic) 7.00€ 
JackÊDaniel   9.00€ 
NikkaÊ(whiskyÊjaponais)ÊÊÊ♥♥ 11.50€ 
ChampagneÊÊ(bouteille) 65.00€ 

 
SorbetÊ(3ÊboulesÊ-Êcitron,Êframboise,ÊfruitÊdeÊlaÊpassion) 6.00€ 
GlaceÊGourmandiseÊÊ(2Êboules) 5.00€ 
 (Vanille,ÊChocolat,ÊMoka,ÊFraise)  
MochiÊglacéÊ(2ÊpcÊÊ-ÊVanille,ÊCoco,ÊMangue,ÊFramboise-lychee,Ê 5.50€ 
ÊÊÊÊÊThéÊvert,ÊSésameÊnoir,ÊCaramelÊbeurreÊsalé) 
MochiÊDaifuguÊ(2ÊpcÊ-ÊgâteauÊdeÊrizÊfourréÊauxÊharicotsÊrouges, Ê5.50€ÊÊ
 5Êparfums:ÊÊSakuraÊrose,ÊYomogiÊvert,ÊShiroÊblanc,ÊKurogomaÊnoir,ÊKinakoÊjaune)Ê 
DorayakiÊÊÊ(pancakeÊfourréÊauxÊharicotsÊrougesÊ&ÊbouleÊvanille) 5.50€ 
OrangeÊgivréeÊ/ÊCitronÊgivré 7.00€ 
DameÊblancheÊ/ÊDameÊnoireÊ/ÊBrésilienne 6.00€ 
Lychee    4.50€ 
CaféÊglacéÊ(milkshakeÊglacé) 6.00€ 
MoelleuxÊauÊChocolatÊÊÊ♥ 7.00€ 
 
 

  

Desserts 

               BièreÊJaponaiseÊ33clÊÊÊÊ♥ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ6.00€ 
ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ     LeffeÊBlondeÊ33clÊ ÊÊÊÊÊÊÊÊÊ5.00€ 
ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ     HoegaardenÊblancheÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ 3.00€ 
      HoegaardenÊroséeÊÊÊ♥ÊÊÊ 3.00€ 
      StellaÊArtoisÊ25cl 2.50€ 
      DeÊFeniksÊblonde 4.90€ 
      DeÊFeniksÊTriple 4.50€ 
      DeÊFeniksÊNoireÊÊÊ♥♥ÊÊÊ 5.50€ÊÊÊ 
CocaÊ/ÊCocaÊZéroÊ/ÊFantaÊ/ÊSprite 2.50€ 
IceÊTeaÊpêche  2.50€ 
JusÊÊÊ(orangeÊ/ÊtropicalÊ/Êananas) 2.50€ 
LimonadeÊjaponaiseÊÊ(originalÊ/ÊlycheeÊ/Êmelon)ÊÊ♥♥ 4.00€ 
ViƩelÊ/ÊPerrierÊÊ(25cl) 2.50€ 
ViƩelÊ/ÊSanÊPellegrinoÊ50cl 4.00€ 
ViƩelÊ/ÊSanÊPellegrinoÊ1L 7.00€ 

               ThéÊ (JasminÊ/ÊJaponaisÊ/ÊMentheÊ/ÊCitron) 2.50€ 
      CaféÊ/ÊDécaféinéÊ/ÊExpressoÊ ÊÊÊÊÊÊÊÊÊ2.50€ 
CappuccinoÊ  3.00€ 
IrishÊCoffeeÊ  8.00€ 
BlueÊTokyoÊÊÊ♥  8.00€ 
       

     SakéÊchaudÊjaponaisÊÊÊ(14°)ÊÊÊ♥ 6.50€ 
     SakéÊMeiÊKueiÊLuÊ(56°)ÊÊÊ♥♥ 7,00€ 
     CognacÊ/ÊCalvadosÊ/ÊCointreauÊ/ÊArmagnac 7,00€ 
JetÊ27       7,00€ 
Baileys     7,00€ 
LiqueurÊdeÊbanane  7.00€ 
GrandÊMarnier /ÊMandarineÊNapoléon 7,00€ 
PoireÊWilliam   8.00€ 

Une sélection proposée par    

Vins   (blanc / rouge / rosé) 
 

 1 verre 1/4 L 1/2 L 1 L 
 3,50€  6,00€ 10,00€ 18,00€

Vin rouge 

Vin rosé  
 37,5cl 75cl 

 
BordeauxÊClairetÊ,ÊChâteauÊdeÊl'HosteÊBlancÊÊÊ 17€ 26€ 
 NotesÊdeÊfruitsÊrouges,ÊépicéÊetÊlongÊenÊbouche 
 Bœuf,Êpoulet 
CoteauxÊd'ArdècheÊ"LesÊDolmens",ÊCaveÊdeÊLablachère  19€ 
 BelleÊintensitéÊdeÊfruitsÊrouges,ÊgrandeÊfraîcheur 
 SushisÊ/ÊPoissonsÊouÊvolaillesÊgrillées 

MinervoisÊ"Expression",ÊChâteauÊLaÊGraveÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ50cl 19€ 24€ 
 ArômesÊdeÊcassis,Êframboise,Êmûre.ÊBoucheÊampleÊetÊgénéreuse 
 SushisÊ/ÊPoissonsÊouÊvolaillesÊgrillées 

Tavel,ÊDomaineÊLaurent  34€ 
 NotesÊdeÊfruitsÊrougesÊmûrs,ÊlégèrementÊépicé,Êd’uneÊgrandeÊcomplexité 
 Bœuf,Êpoulet 

 

Vin blanc 
 37,5cl 75cl 

 
ChardonnayÊdesÊHautsÊdeÊBadens,ÊChâteauÊLaÊGrave  21€ 
 ArômesÊdeÊfruitsÊexoƟques,ÊboucheÊgrasse,ÊbelleÊlongueur 
 ApériƟfÊ/ÊPoissons,ÊvolaillesÊ/ÊHomard  
Cheverny,ÊDomaineÊduÊCrocÊduÊMerle  31€ 
 NotesÊd’agrumesÊetÊdeÊbuis,ÊboucheÊviveÊetÊtranchante 
 SushisÊ/ÊPoissonsÊouÊvolaillesÊenÊsauceÊ/ÊCrustacés 

CôtesÊduÊRhôneÊ"TradiƟon",ÊVigneronsÊdeÊRoquemaure  25€ 
 IntenseÊdeÊfruitsÊàÊchairÊblanche,Êminéral 
 ÊApériƟfÊ/ÊPoissons,Êvolailles 
MinervoisÊ"Expression",ÊChâteauÊLaÊGraveÊÊÊ 15€ 25€ 
 NezÊdeÊfleursÊblanchesÊetÊdeÊfruitsÊàÊchairÊjaune 
 Poissons,Êvolailles 
Entre-Deux-Mers,ÊChâteauÊdeÊl'HosteÊBlancÊÊÊÊ 17€ 26€ 
 NotesÊd’agrumes,ÊfinÊetÊdélicat,ÊbelleÊpersistanceÊenÊboucheÊ 
 SushisÊ/ÊPoissonsÊouÊvolaillesÊenÊsauceÊ/ÊCrustacés 
  
  

Vin blanc doux 

 GrosÊManseng,ÊDomaineÊLaguilleÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ25€ 
 NezÊdeÊfruitsÊexoƟques,ÊboucheÊgourmandeÊetÊpeuÊsucrée 
     ApériƟfÊ/ÊDesserts 



Entrées 
 
 
Miso Soupe   5.00€ 
Gyoza (ravioli au poulet— 6p) 7.00€ 
BrocheƩe de poulet 7.00€ 
BrocheƩe de bœuf au fromage 7.00€
  
 
 
 
 
 
 
 
 
     *   Poissons   * 
 
Filet de saumon   ♥ 20.00€ 
Filet de sole  18.00€ 
Filet de Victory Bar 19.00€ 
 
 
     *   Crustacés   * 
 
Scampis Black Tiger   ♥ 22.00€ 
Noix de Coquilles Saint-Jacques   27.00€ 
Homard  (+- 500 gr) 42.00€ 
 
 
     *   Viandes   * 
 
Poulet Yaki Tori    ♥♥ 16.00€ 
Carré d’agneau   23.00€ 
Hibachi steak (220gr)   ♥♥  27.00€ 
 

Teppan Yaki  (excepté samedi soir) 
(servi avec nouilles et légumes) 

 
Entrée + plat  

OU    Plat + Dessert 
OU    Plat + 1 boisson 

  
(PouletÊouÊSaumonÊouÊPoissonÊblanc, accompagnéÊdeÊnouilles) 

Plats  Express    13.50 € 
(servis du lundi au vendredi uniquement à midi, excepté jours de fêtes) 

Menu Samourai Gourmet   50€           
48€   

 
Sashimi de Saumon & Thon 

Coquilles St-Jacques 
Demi Homard & Légumes 

Sorbet citron 
Hibachi Filet pur de bœuf & Nouilles 

        Dessert au choix 
 

(prix/personne  - min. 2 couverts sur réservation) 

Menu  Niku   (viande)     35€ 
 

Mise en bouche du Chef 
Poulet Yaki Tori 

Agneau sauce du Chef & Légumes 
Hibachi Filet pur de Bœuf & Nouilles 

Dessert au choix 

Menu  Sakana    (poisson)    35€ 
 

Mise en bouche du Chef 
Filet de SoleƩe 

Filet de Saumon et Flétan & Légumes 
Filet de Victory Bar & Nouilles 

Dessert au choix 

Menu  Kombi    (découverte)     38€ 
 

Tempura aux légumes 
Scampis Black Tiger ou Poulet Yaki Tori 

Filet de Saumon et Victory Bar & Légumes 
Sorbet citron 

Hibachi Filet pur de Bœuf & Nouilles 
Dessert au choix 

Menu  Deluxe (coup de ♥)    40€ 
 

Saumon fumé et ses Garnitures japonaises 
Scampis & Coquilles St-Jacques 

Filet de Saumon et SoleƩe & Légumes 
Sorbet citron 

Hibachi Filet pur de bœuf & Nouilles 
Dessert au choix 

L’information concernant les allergènes présents dans nos plats se trouve auprès des responsables de salle. Nous remercions notre aimable clientèle de noter que nous n’établissons qu’une seule addition par table. 

(excepté le samedi soir) 

 
Mise en bouche japonaise 

Filet d’agneau + Poulet Yaki Tori  & Nouilles 
Glace ou Café 

 
Mise en bouche japonaise 

Filet de saumon + Filet de Victory Bar  & Nouilles 
Glace ou Café 

 
Mise en bouche japonaise 

Coquilles St-Jacques et Scampis Black Tiger  
Poulet Yaki Tori & Nouilles 

Glace ou Café 
 

Menu A — viandes           21€ 

Menu B — poissons           21€ 

Menu C — mix          24€ 

Menus de la Semaine 
(excepté vendredi soir, week-end et jours de fêtes) 

Ouvert 6 jours / 7 
Fermé le mercredi 


